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Wir haben zwei Jahre darauf verwendet, die
Ablesbarkeit des GroBdatums noch weiter zu verbessern.
Wir hoffen, Sie werden es bemerken.

Kulinarische Reise ins Land der aufgehenden Sonne
Restaurant Unkai feiert 20-jahriges Jubildum

20 ahe sind st der Erffnung unseres apanischen Restavrants
Unkai vergangen. Zeit des 2 feern und gleichzeii cin wenig
aurick 2u schauen. Vile Gaste aus dem In-und Ausland konnten
scitdem begri8t werden. Darunter waren belspiclweise HAH.
prince Takamado von Japan, der als Mitglied des Japanischen
Kaiserhauses Rang 7 In der Thronfolge einnahm, die vielach

ANGE & 56 7% die kreative Verbindung von ferndstichen Elementen. Zu den
> ——— NQ Uieblingsgerichten des Japaners_zihlen Dong, eine Schale
GLASHUTTE UsA

e eine Reise ins Land des Lichelns. Be einem Fnf-Gang Meni

WEMPE S reis von insgesamt 135 Eur, Resenveren Komen Se

direkt im Restaurant Urkal oder bei Frau Sorja Chadim unter
Telefon +43 (011515 80 1845 oder per Email unter schadim@®
totoWien KimneeStsieat Tionsiamzs iwhotels com.
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Culinary journey to the Land of the Rising Sun
Restaurant Unkai celebrates 20th anniversary

e passed since we fist opened our restaurant

me to celebrate and look back. In the

5o decades, e e elamed may guess fom A

s characerced by predominance of sessonal products and
creative melding of Asian elements. One of hispersonal fvorite

WAGNER

HOME o7 DIANONES 11 TINE

ChadimatO1-515 80 1845 o schodim@juerelscom.
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Wellfit durch den Winter

Siein
eine Welt der

& Fir die kalten Wintertage empfehlen wir cine besonders geschmeidige Behandlung mit Massagetkerzen bestehend aus warmer

W hautpfiegender Wachskompositon, die Sie selbst zwschen Shea Aloe, Wildrose, Madagaskar Vanile, Kokos Minze, Honig Ingwer

oder Limette Sambus wahien konnen. Die revtalerenden Ole und hautsehitzenden Exrakte verlehen der endgarigen
SCARABAEUS '
Wellfit at the Grand Hotel Wien: A Perfect Winter Indulgence

Escope the hectic winter husie ond buste with one of the revolutionary treatments avoilable ot our Grond Spa N'GOS... where

Wealth Management AG

t amassage, Bty ething xtra specol forcold winter doys,
You'l experience i

Ginger The prcefor this unbeliev just 168
yoursense of wellbeing, we ofso




RINGSTRASSEN

Auszeichnungen fior Gourmet Restaurant Le Ciel mit
Kichenchefin Jacqueline Pfeiffer

D3s Restaurant Le Cil im Grand Hotel Wien wurde im newen A La Carte Guide von 86 Punkten auf 91 Punkte aufgevertet
Zur Begrindung fur das Restaurant Le Ciel schreibt der A La Carte Guide: ,Frankophil und widkebuteraffin, medierran und
saisonal, igran und stimmig st die Handschrift von Jacqueline Pleifer. D35 Weinangebot z3ht seit Jahren 2u den am besten
und volstindigsten dargebotenen der Stadt”. Zudem wurde unsere erfolgreiche

15 Punkten
Jahen konstant zu den besten der Stadt Jacaueline Pleife geht es aber vor al o
Kochsti st geprit durch asterreichischen aberrascht it eilweise

Serviceteam, dassich auf e Besuch freut.

More Accolades and Awards for Gourmet Restaurant Le Ciel
and Head Chef Jacqueline Pfeiffer

s bcn upradd fom 8 1091 pls n h s A Lo Carte e G
for fresh herts,
ine lst hos been considered one of the best

The restaurant L Ciel o the Grond Hotel ¥

this chonge, A the
delcote and harmonious: these ore Jocqu

and most complete i the ity fo years-* i oditon,the Austrian lou gourmet quide once again awarded our successful
chef Jocquelne Pfefe 0 toques and 15 poins. Le Ciel hos now been ranked os one of the best restaurants in the city
for severol years, o great deed, and not unsurprising considering that Jocqueline Pfeffr’sfst and foremost concen is
always her quests” with

e Celis

experience not o be missed,
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